Vorspeisen

(11.30 - 13.45 Uhr / 17.30 - 21.30 Uhs)

Suppen

Bouillon #.0
mit Bi, Fladli oder Backerbsen

Kitrbis-Orangensuppe 9.50
mit einer Rahmhaube und gerdsteten Kirbiskernen

Salate

Kleiner griner Salat 7.00
Gemischier Salat 8.50
Wissslisalat , Mimosa® 10.50

mif gehackiem Ei und Haussauce

Liebe Gaste,

" “das zubereiten der Wildgerichte ist fiir die Kiche mit einem
. grosseren Aufwand verbunden. Daher kann es bei voller
Besetzung des Restaurants gerne mal zu wWngeren
¢ o M5 Wartezeiten kommen.

Wir bitten uym Verstindnis.




Wildgerichte

{11.30 - 13,48 Uhr / 17.30 - 21.30 Uhr)

Kehpfefler , Forsterart® mhurgay 35.50

garmert mit Silberawicheln, Speck und Broteroltons

Rehgeschnetzeltes , Weidmannsheil® meutschiand 36.50
an Wildrahmsauce mit Sauerkirschen

Hirschiilet 53 Wimhummxt‘ : {Deutschland) 36.50

mit Wildrahmsauce und Steinpilzen

Wildschweinkotelett {Thurgan) 35.50
mit Senf-Wildrahmsauce

Zu allen Gerichten servieren wir tThnen:
Hausgemachte Spadtzli, Rotkraut, Maroni und Rosenkohl

& -

Herbst-Teller {vegetarisch} 22.50
angerichiet mit hausgemachten Spateli, Rotkraut, Maroni,
Rosenkohl und Apfel mit Preiselbeeren

Portion Wildrabmsauce {zum Herbstteller) 3.50

Kleinere Portionen abzGglich SFr. 2.50




