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Liebe Gaste,

es freut uns sehr, dass Sie unser Restaurant fur Ihren Anlass bertcksichtigen.
Wir haben bereits verschiedene Menis komponiert. Selbstverstandlich
durfen Sie auch ein Mentu ihrer Wahl zusammenstellen.

Wir bitten Sie, sich auf ein Einheitsmeni zu beschranken.

Die Auswahl richtet sich an Gesellschaften ab 10 Personen.
Davon ausgenommen sind vegetarische Alternativen und Kindergerichte.

Wir versuchen so gut wie mdglich, auf Ihre Winsche einzugehen.
Auch Personen mit einer Allergie kbnnen bei uns etwas Feines erwarten.
Unser Fachpersonal gibt dartiber gerne Auskuntt.

Das Ausschmucken der feierlichen Tafel ist flir uns selbstverstandlich.
Fur extra Wiinsche berechnen wir den Mehraufwand.

Unser Platzangebot im Restaurant ist wie folgt:

Pavillon bis 90 Platze
Bauernstubli bis 17 Platze
Jagersaal mit Cheminée bis 50 Platze

(Far einen virtuellen Rundgang besuchen Sie unsere Homepage.)

Ihre Auswahl sollte spatestens 10 Tage vor dem Anlass
bei uns eingetroffen sein.

Selbstverstandlich dirfen Sie auch personlich vorbeikommen, damit wir

alles zu lhrer Zufriedenheit veranlassen kdnnen (siehe Terminvereinbarung).

Wir freuen uns, Sie und lhre Gaste bei uns im Hause bedienen zu durfen.
Gerne erwarten wir Ihre Bestatigung.
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M enus (inkl. Nachservice) Einzelpreise

1. Gemischter Salat 7.50

Schweinsgeschnetzeltes @) an Currysauce 22.00

Im Reisring mit Friichten

Piccolo-Glacé nach Saison 5.50
2. Griner Salat 6.50

Schweinsbraten (1) mit Knobli gespickt frisch aus dem Ofen 24.00

Hausgemachte Spatzli und Gemduse

Gebrannte Creme mit Rahm 7.50
3. Mischsalat 7.00

Pouletgeschnetzeltes () ,,Stroganoff 24.00

Reis und Gemuse

Meringues-Glacé mit Rahm 9.50
4, MenU-Salat 6.50

Schweinssteak* (1) vom Grill mit Krauterbutter 26.00

Pommes Frites und Gemuse

Vanille-Flan mit Caramel-Topping 6.50
5. Creme-Suppe nach lhrer Wahl 6.50

(z.B. Tomatencréme-, oder Rieblicremesuppe)

Schweinsrahmschnitzel ) 26.00

Nudeln und Gemduse

Hausgemachte Suissmostcreme mit Rahm 7.50
6. Tomatensalat mit Mozzarella und frischem Basilikum 8.50

Poulet-Cordon-Bleu* ) 28.00

Pommes Frites und Gemuse

Hausgemachtes Parfait (Saisonal) mit Rahm 8.50
7. Bouillon mit Fladli 6.50

Rindsragout 1y an Balsamicosauce 26.00

Kartoffelstock und Gemuse

Kleiner Eiscafé mit Rahm 8.00
8. Saisonsalat 7.50

Rindsbraten 1y mit Zwetschgen gespickt frisch aus dem Ofen 30.00

Kartoffelgratin und Gemiuse
Apfelstrudel mit Vanilleglacé und Rahm 8.50

* Nachservice ohne Fleisch



M en U S (inkl. Nachservice)

Einzelpreise

9. Nusslisalat ,Mimosa“ 9.50

Kalbsbraten ) glaciert frisch aus dem Ofen 31.00

Nudeln und Gemlse

Hausgemachtes Tiramisu mit Rahm 8.50
10. Thurgauer Rieslingsuppe 8.50

Kalbs-Piccata (1) ,Milanese® (Schinken (1) und Champignons) 34.00

Spaghetti mit Tomatensauce

Panna Cotta mit Zwetschgenkompott und Rahm 7.50
11. GrlUner Salat mit gerdstetem Speck (1) und Brotwiurfeln 8.00

Kalbsgeschnetzeltes 1) an Pilzrahmsauce 34.00

Rosti und Gemise

Frischer Fruchtsalat mit Glacé und Rahm 9.50
12. Melone mit Rohschinken () 10.50

Schweinsfilet 1) an Sauerrahmsauce 34.00

Reis und Gemuse

Piccolo Zwetschgen mit Rahm 5.50
13. Vorspeise-Teller 14.50

(Rauchlachs (3), Rauchforelle (5), Rohschinken (1), Melone, Pate, Terrine, Toast und Butter)

Kalbsschnitzel (1 mit Morchelrahmsauce 43.00

Butternudeln und Gemise

Hausgemachtes Schoggimousse mit Rahm 8.50
14. Rauchlachsrollen ) mit Senf-Dill-Sauce 12.50

Lachsforelle @) ,meuniére” 30.00

Reis, Spinat und einer Ofentomate

Zwei Kugeln Glacé nach Ihrer Wahl mit Rahm 6.50
15. Salat vom Buffet (ab 30 personen) 12.50

Roastbeef (2) englisch gebraten mit Sauce Hollandaise 42.00

Kartoffelgratin und Gemusebouquet

Dessertbuffet (ab 30 Personen) 16.50
(1) Schweiz (3) Fischzucht Norwegen (5) Aquakultur Danemark
(2) Std Amerika* (4) Fischzucht Weinfelden, Letzitobel

* Kann mit Antibiotika oder anderen antimikrobiellen Leistungsférderern erzeugt worden sein.

Fir Salatsaucen und Desserts verwenden wir pasteurisiertes Vollei, Lieferant: Eiertom, Rikon
Eier sind ausschliesslich Schweizer Freilandeier. Alle Gerichte vom Grill werden mit einer Alkoholmischung tbergossen.



Salat vom Buffet (ab 30 Personen) 12.50 pro Person

Sechs verschiedene Salate, bunter Blattsalat,
italienische- und franzosische Salatsauce, Tomaten, Eier, Croltons
und Brot

Spaghetti-Plausch adiscrétion (ab 30 Personen) 25.00 pro Person

(nicht erhéltlich an Sonn- und Feiertagen)

Spaghetti mit 3 Saucen lhrer Wahl und Reibkase.
Wahlen Sie aus Tomaten-, Carbonara-, o) Steinpilz-Spinat-,
Pedro-Sauce @ und Sauce Bolognese @).

Raclette-Buffet a discrétion (ab 30 Personen) 30.00 pro Person

(nicht erhéltlich an Sonn- und Feiertagen)

Raclette-Kase, Gschwellti, Cornichons, Frichte, Silberzwiebeln
und Essig-Maiskélbchen.
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Dessertbuffet (ab 30 Personen) 16.50 pro Person

Frischer Fruchtsalat, Schoggimousse, Tiramisu, Stissmostcreme
und Rahm, verschiedene Sorbets und Weichkase

Selbstverstandlich besteht fur Ihre Gaste auch die Mdglichkeit,
die Nachspeise aus unserer reichhaltigen
Dessertkarte zu wahlen.



Mentauswahl

Wir bitten Sie, sich auf ein Einheitsmeni zu beschrdnken. Davon ausgenommen sind vegetarische
Alternativen und Kindergerichte, welche vor Ort bestellt werden dirfen. Vegane Gerichte bieten wir
nicht an. Ihre Auswahl sollte spéatestens 10 Tage vor dem Anlass bei uns eingetroffen sein.
Allergenen

Da alles im gleichen Raum zubereitet wird, kbnnen die Gerichte Spuren von Allergenen enthalten.
Bitte teilen Sie uns unbedingt mit, wenn Sie oder lhre Gaste auf irgendwelche Lebensmittel oder
Gewidrze/Zutaten allergisch reagieren. Wir geben Ihnen gerne Informationen tber mégliche
Allergene in unseren Produkten.

Terminvereinbarung

Mdchten Sie persdnlich vorbeikommen oder die Raumlichkeiten besichtigen? Dann bitten wir Sie
um eine Terminvereinbarung jeweils am Montag oder Dienstag.

Géasteanzahl

Die Personenzahl, welche 2 Tage vor dem Anlass bekannt gegeben wird, ist verbindlich. Bei nicht
abgemeldeten Menls verrechnen wir 2/3 des Menlipreises pro Gedeck.

Dauer des Anlasses / Verlangerung

Zum Mittagessen reservierte Raumlichkeiten missen uns ab 17.°° Uhr wieder zur Verfligung stehen.
Sie durfen bei uns auch langer feiern (hochstens bis 02.°°). Bei Anlassen Uber die Offnungszeiten
(23.°° Uhr) hinaus werden pro angefangene Stunde 100.00 verrechnet. Die Verlangerung muss
vorab mit uns abgesprochen werden.

Dekoration und Blumen

Tischdekoration dirfen Sie selbstverstandlich mitbringen (am Vorabend oder am Tag des Anlasses).
Falls Sie Blumen wiinschen, wenden Sie sich doch direkt an einen Floristen und lassen Sie Ihre
Blumen direkt bei uns in den Stelzenhof liefern.

Tischgedeck/Tischkartli

Unser Standard-Gedeck ist im Preis inbegriffen. Nach Wunsch decken wir lhren Festtisch auch mit
Stoffwasche gegen einen Aufpreis von 1.00 pro Gedeck. Tischkartli werden fur Sie, durch uns, auf
Wunsch kostenlos gedruck.

Annullierung

Bei einer kurzfristigen Annullierung des Anlasses, ab einer Woche vor dem Anlass, wird ein
Pauschalbetrag in Rechnung gestellt (Bauernstiubli 100.00 / Jagersaal 200.00 / Pavillon 500.00).

Zusétzliche Kosten bei speziellen Wiinschen

Fur mitgebrachte Weine verrechnen wir ein Zapfengeld. 15.00 fir 50cl / 25.00 fir 75cl pro Flasche.
Bei mitgebrachten Hochzeitstorten verrechnen wir eine Service-Pauschale von 3.50 pro Person.

Sonstiges
Wir sind ein Nichtraucherlokal. Feuerwerke sind wegen der Nachtruhestérung nicht zugelassen.

Hunde oder sonstige Haustiere sind in unserem Restaurant nicht erlaubt.
Alle Preise in SFr. und inkl. 7,7% MwSt.
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